Neuburger 2006

Trockenbeerenauslese, slss

Alkohol: 12% vol.
Restzucker: 176,6 g/L
Sauregehalt: 8,7 g/L
FlaschengréBe: 500 ml

Trinktemperatur: 8-12 °C

Vinifikation:
Schonende Pressung nach kurzer Maischestandzeit,
langsame Vergarung im Edelstahltank.

Beschreibung:

Strahlende goldene Farbe. In der Nase herrliche sor-
tentypische Frucharomen. Am Gaumen dicht, cremig
und komplex. Eine herrliche Saurestruktur mit toller
ReststBe. Im Abgang angenehme lange Wiirze.
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